LES COSTIERES DE

POMEPQ%S

FARNEL

PAYS D'OC

Mis en Bouteille i la Propricié

Produit de France

LES COSTIERES DE POMEROLS
Avenue de Florensac — 34810 Pomerols
Tél. 04 67 77 01 59 — Fax. 04 67 77 77 21
Email : info@cave-pomerols.com
Www.cave-pomerols.com

IGP PAYS D’OC
ROUGE
FARNEL

Cépage et terroir :
Merlot 60 %, Syrah 40 %.

Les vignes sont situées sur les terrasses argilo-calcaires appelées
"costiéres" a quelques kilométres de I'Etang de Thau, a
proximité du Cap d'Agde et de Séte.

Vinification et élevage :

Raisins récoltés a maturité (12° a 13°) issus de parcelles bien
exposées et équilibrées. Vinification traditionnelle avec
macération courte pour 60 % de la vendange et opérations pre-
fermentaires de chauffage de vendange avec flash détente pour
40 %. Fermentation sous température controlée entre 20° C et
23° C. Elevage en cuve.

Commentaires de dégustation :

Robe rouge cerise lumineuse avec reflets violines. Nez intense
aux arémes fruités de fraise et de framboise. Bouche friande
équilibrée, finale soutenue par une belle fraicheur.

T° de service :

16°C-18°C

Gastronomie :

Dés l'apéritif avec toasts ou canapés, cailles aux raisins, terrines
de l[égumes, barbecue, ...

Conditionnement :

Bouteille : Bordeaux Elégance 75 cl (VOA)

Bouchage : Bouchon synthétique, capsule a vis

Palette Europe : 600 bouteilles (100 cartons de 6 bouteilles)
Palette VMF : 720 bouteilles (120 cartons de 6 bouteilles)

Palette Nimph15 : 840 bouteilles (140 cartons de 6 bouteilles)



