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Vin de Pays du Val de Loire 
Indication Géographique Protégé 

 


 

 

Caractéristiques oenologiques 

 

 

 

Titre alcoométrique 13 % vol. 

Acidité totale 4 ,6 g/l 

Sucre (glucose+fructose) 2 g/l 

FML 0 % 

 

 

 

 Mode de vinification et d’élevage ن

 

 

 

Pressurage direct 

Débourbage à froid 10°C 

Thermo-régulée pendant la fermentation alcoolique à 16°C 

Elevée en cuve pendant 6 mois sur ses lies fines de fermentation 

 

 

 

 Tarification ن

 

 

3,70 € TTC départ cave  

 

 


