Rendez Vous

“Chardonnay”

APPELLATION / COULEUR APPELLATION / COLOR::
Indication Géogrqphique Protégé Pays d'Oc Blanc

MILLESIME vin
2013

TERROIR / SOL TERR OIL:
Alluvions récentes Argilo sableux

Ajluvium ana argiic

RENDEMENT MOYEN YiELD AVERA
70 Hi/Ha, selectionné a la parcelle.

election

CEPAGES GRAPES
Chardonnay

TITRE ALCOOMETRIQUE ALCOHOL DEGREES
.S Z e\

VINIFICATION WINE MAKING PROCESS :
Egouttage et pressurage direct des raisins
Fermentation a 16°

ELEVAGE BREEDING :
Cuves avec revétement €poxy

Tanks with epoxy coating

CONDITIONNEMENT PACKAGING :
Bouteille bordelaise sensation, cartons de & bouteilles couchées,
palettes de 480 boutei lles Sk

Bor le Sensation styler, packs ot & bottles, paletts ot 43U poties

SNSRI

Cuarnoxyay

DEGUSTATION TASTING :

La robe jaune intense avec des nuances dorées est caractéristique
de ce vin Chardonnay. Des senteurs florales valorisent
élégamment son nez agréable et parfumé. En bouche, il se révéle
fin et aromatique souligné par des ardmes de péches blanches,
d‘agrumes et d’amandes.

A deena

SERVICE SERVICE :
A déguster de suite, frais.

CONSERVATION AGEING POTENTIAL 2
2ans




