Tarani Rosé

IGP Comté Tolosan

Cave de Técou

Vignoble : Terrasses d’alluvions anciennes
Cépage : Négrette '
Millésime : 2011

Cétes d'Olt Vinification : Technigues de vinification modernes
Notes de dégustation :

e Robe rose claire, limpide

—— e Nez fruité treés intense avec une prédominance sur la
% framboise et la fraise écrasee

e Attaque ronde et souple, la bouche reste fraiche sur des
Cave de
Rabastens notes de fruits rouges.

Conseils de I';enologue :

Servir a 8°C.

Idéal a l'apéritif, sur des salades, des moules a la plancha, des
) grillades

ﬂf’&

A boire dés maintenant, se dégustera pendant 2 ans.

Cave de
Fronton

Palmares :

e Médaille d’Or au Concours Général Agricole Paris 2012
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