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 (
VIGNOBLE
 : 
  
Coteaux argilo-calcaires
         
MILLESIME : 
20
1
3
CEPAGE
 :
 
Sauvignon
 
DEGRE
 :
 
12
VINIFICATION :
 
Macération pelliculaire, Fermentation à 16-18°C
PROFIL DU VIN
 
:
 
Une robe jaune pâle aux légers reflets verts pour le plaisir des yeux.
Des notes citronnées avec une touche de mangue pour le plaisir du nez.
Une bouche fraîche et équilibrée avec une belle intensité aromatique pour le plaisir des papilles.
Terreo
, un zeste de douceur à partager entre amis
.
CONSEIL
S
 
DE 
L’
ŒNOLOGUE 
: 
Servir à 10-12
°C.
Idéal en apéritif ou sur des fr
uits de mer et poissons blancs 
grillés.
A boire dès maintenant se dégustera pendant 2 ans.
) (
Cave de Técou
Côtes d’Olt
Cave de Rabastens 
Cave de Fronton
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