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CEPAGES
Merloft.

NATURE DU SOL
Sols  argilo-calcaires et marnes
calcaires.
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VINIFICATION

Association de vinification fradition-
nelle et de macération pré fermentaire
a chaud.

DEGUSTATION

Ce vin présente une superbe robe
rouge pourpre profonde. Il exhale des
notes typiques de fruits rouges mélées
aux senteurs méditerranéennes. Il se
découvre en vin sérieux, solide et
harmonieux.

ALLIANCES
Viandes blanches, fromages doux,
volaille.
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